Zalacznik nr 2 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia sa zakup i sukcesywne dostawy artykuléw spozywczych

przeznaczonych na potrzeby biezacego zywienia w asortymencie i ilosciach ujetych w

zestawieniach stanowiacych zatacznik nr 1. Zamawiajacy zaznacza, ze realizowane cykliczne

dostawy, kazdorazowo winny by¢ dostosowane wagowo do sktadanego zaméwienia.

Okreslona ilo$¢ artykuléw spozywezych w formularzu ofertowym jest iloscig szacunkowa.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zakupu mniejszej ilosci produktéw. Powyzsze nie

moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawcg roszczen o zakup pozostatej ilosci

produktéw ani o zaptate rownowartosci niezaméwionych produktéw czy odszkodowania za

ich nie zamowienie.

Produkty spozywcze objete dostawg powinny spetnia¢ wymogi sanitarno - epidemiologiczne

i zasady systemu HACCP w zakladach zywienia zbiorowego mi¢dzy innymi:

— posiadaé odpowiednie specyfikacje jakosciowe lub atesty,

— posiada¢ odpowiednie oznakowanie, czyli dat¢ minimalnej trwatosci i termin przydatnosci
do spozycia,

— posiada¢ odpowiednig temperaturg podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu.

Na kazde zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca jest zobowigzany okaza¢ w stosunku do

kazdego produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polskg Norma lub normami

europejskimi.

Wykonawca bedzie dostarczal artykuly spozyweze pierwszej klasy jakosci, $wieze,

odpowiadajace normom jakosciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktdéw, ktore

obowiazuja na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania

dostarczanych przez Wykonawce artykutow spozywezych muszg by¢ oznakowane widoczng

datg terminu przydatnos$ci do spozycia.



6. Wszystkie artykuly suche powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe

10.

przeznaczone do kontaktu z zywnoscia chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Kasze
powinny by¢ suche, bez obecnos$ci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
bez $ladéw plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a
takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne, badz dostarczane
w opakowaniach zastepczych/nieoryginalnych.

. Artykuly piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz

uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladéw plesni czy wilgoci, bez obcych zapachdw.
Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyrosniete,
zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skérki.

. Warzywa/owoce/dzemy powinny spetnia¢ ponizsze wymagania:

Wyglad: zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, nie zwigdnigte, czyste, nie uszkodzone;

Barwa: Typowa dla odmiany;

— Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosei i
mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;

Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonanych z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone,
nie zamoczone i czyste, bez sladow plesni i obcych zapachéw.

Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do
kontaktu z zywno$cia chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny by¢
suche, bez obecnosci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez Sladéw
plesni. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, polamane, a takze zniszczone lub
otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

Produkty migsne powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materialdéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachéw. Wedliny bez zawartosci
fosforanow, glutaminianow, barwikéw, azotynu sodu, biatka sojowego. Cechy wsp6lne dla
asortymentu klasy I. Migso powinno by¢ prawidlowo wykrwawione i odciekniete, skora
bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych. Nie dopuszcza si¢ mie$ni poszarpanych,
uszkodzonych.
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11. Realizacja dostaw bedzie dokonywana sukcesywnie na podstawie zapotrzebowan
Zamawiajacego - z wylgczeniem dni wolnych od pracy Zamawiajacego.

12. Wytworzenie towaru, sposéb opakowania i transportu musza spetnia¢ wymagania
obowigzujacych krajowych i unijnych przepisdw prawa zywnosciowego, w szczegolnosci:

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia i innymi
aktami wykonawczymi do tej ustawy (Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z pdzn. zm.),

ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
(Dz.U. 2 2021 r., poz. 630),

ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z 2020
r., poz. 1753),

rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci (...) (Dz.U.UE.L.2014.228.5),

rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz.U.UE.L.2004.139.1 z p6zn. zm.),
rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004 r. w sprawie materialéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z
zywno$cig oraz  uchylajagcym  dyrektywy  80/590/EWG i 89/109/EWG
(Dz.U.UE.L.2004.338.4),

rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 r. w sprawie
znakowania poszczeg6lnych rodzajow srodkéw spozywezych (Dz.U. z 2015 r., poz. 29
z pézn. zm.)
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13.

— rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego powolujgce
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywno$ci oraz ustanawiajace procedury w
zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz.U.UE.L.2002.31.1 z p6zn. zm.),

— rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r,
poz. 1154).

Warunki dostawy:

— Wykonawca zobowiazuje sie¢ do dostarczenia przedmiotu zamoéwienia zgodnego z
opisem, wlasnym s§rodkiem transportu, na wlasny koszt i ryzyko,

— realizacja dostaw odbywa si¢ na podstawie skladanych przez Zamawiajgcego w formie
pisemnej, elektronicznej (e-mail), telefonicznie zamoéwien, zawierajacych ilosci i
terminy dostaw oraz w miar¢ potrzeb inne warunki istotne z punktu widzenia
Zamawiajacego,

— Zamawiajacy zastrzega prawo do sprawdzenia zamdwionego asortymentu pod wzgledem
iloSciowym 1 jakosciowym réwniez w momencie odbioru towaru. Zamawiajacy
zastrzega dostarczenie asortymentu I gatunku,

— Wykonawca zobowigzany jest do znakowania i opakowania towaru zgodnie
z obowigzujacymi przepisami, z uwzglednieniem wymagan Zamawiajacego
okres$lonych w opisie przedmiotu zaméwienia,

— przy kazdej dostawie Wykonawca zobowiazany jest do zapewnienia:

1. $rodkéw transportu odpowiednich do przewozenia zywnosci zgodnie z
obowigzujagcymi przepisami dotyczacymi higieny S$rodkéw spozywezych, pod
rygorem nieprzyjecia dostawy przez Zamawiajacego;

2. odpowiedniego zabezpieczenia towaru na czas przewozu, pod rygorem
odpowiedzialnosci za braki i wady powstale w czasie transportu;

3. mozliwosci realizacji procedur bezpieczenstwa przez pracownikéw Zamawiajgcego
w stosunku do 0s6b 1 pojazdéw wykonujgcych dostawe;

4. uczestnictwa kierowcy lub innej osoby w dostarczeniu towaru, w tym pobraniu préb
w ramach reklamacji lub kontroli prewencyjnej, pod rygorem dokonania tych
czynnosci bez udzialu Wykonawcy na jego ryzyko,

— Wykonawca jest obowigzany do uznania reklamacji wad ukrytych dostarczanych
produktéw i bezzwloczne] wymiany produktéw wadliwych oraz uznania zwrotu
produktow przeterminowanych lub nieswiezych.



14. Dostarczony asortyment musi by¢ oznakowany w sposéb zrozumialy, napisy w jezyku
polskim musza by¢ wyrazne, czytelne i nieusuwalne, umieszczone w widocznym
miejscu, a takze nie moga by¢ w zaden sposob ukryte, zastonigte lub przestonigte innymi
nadrukami lub obrazkami

15. Przedmiot zaméwienia (wystgpujacy w opakowaniach jednostkowych) dostarczany bedzie
w oryginalnych opakowaniach - bez stosowania opakowan zastepczych.

Zalgcznik nr 1
MROZONKI
Lp nazwa asortymentu jom. | ilo§é
Brokuly mrozone rézyczki klasa 1.
! worek 2,5 kg ke -
Kalafior rézyczki mrozony worek
2 2,5 kg kg 25
Marchew z groszkiem mrozona
3 worek 2,5 kg kg 23
4 | Szpinak rozdrobniony worek 2,5 kg kg 25
5 | Mieszanka warzywna worek 2,5 kg kg 50
6 | Truskawka mrozona worek 2,5 kg kg 25
7 | Marchew w kostkach worek 2,5 kg kg 30
8 | Marchew mini worek 2,5 kg kg 15
9 | Maliny 450 g kg 4,5
MIESO
Lp nazwa asortymentu jom. | ilo$é
schab bez kosci, migso $wieze - nie
mrozone, element wieprzowy
1 X bt e kg 80
pozbawiony kosci, bez $ciggien i
tkanki tluszczowe;j,
fopatka wieprzowa bez kosci /migso
2 swieze - nie mrozone, element K 70
wieprzowy bez $ciggien i tkanki &
tluszczowej, pozbawiony kosci.
szynka wieprzowa bez kosci "kulka”
/migso swieze - nie mrozone,
" element pozbawiony kosci i tkanki kg &l
tluszczowej, bez Sciggien,
4 | boczek wedzony /parzony kg 50
kietbasa podwawelska, /z migsa
wieprzowego i wolowego, parzona i
5 | wedzona. Produkt w jelicie kg 80
wieprzowym, $rednio rozdrobniona,
wedzona, parzona.
paréwki z szynki, zawarto$¢ migsa
6 | min. 93%, z wyraZznymi kg 50
oznaczeniami zawarto$ci miesa.
szynka konserwowa w plastry (w
skfadzie: migsnie z szynki
wieprzowej min.76%) produkt
7 . kg 30
blokowy, wieprzowy, peklowany,
parzony "z potaczonych kawatkéw
migsa’.
8 Kosci wedzone wieprzowe kg 15
9 | Karkéwka wieprzowa kg 20
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MIESO DROBIOWE

Lp nazwa asortymentu jom. | ilosé
1 Korpus drobiowy, $wieze nie kg 20
mrozone.
Filet z piersi kurczaka migso $wieze
nie mrozone, bez skory,
2 | wyselekcjonowane z piersi kg 60
kurczaka, potéwki bez $ciggien,
kosci i chrzastek.
Filet z indyka $wiezy, nie mrozony,
3 | bez skory, bez kosei, kg 10
wyselekcjonowany z piersi indyka
4 Udko z kurczaka swieze, nie K 50
mrozone (udziec + paleczka). g
Watrobka drobiowa kg 30
NABIAL
opakowanie
Lp nazwa asortymentu e b jom. | ilos§é
waga
minimum
Mileko 2,0 % UHT karton,
1 (mozliwo$¢ ponownego 11 szt. 450
zamkniecia).
Jogurt naturalny bez mleka w
proszku, bez substancji stodzacych,
2 | wskladzie tylko mleko I szt. 60
pasteryzowane, kultury bakterii
jogurtowych. Opakowanie wiaderko
Masto zawartos$¢ thuszczu mleka
3 | minimum 82% mleka, bez dodatkéw 200g szt. 400
i konserwantow.
4 | Ser z6lty krojony 1kg szt. 20
5 Smietana kwasna 18% , 330 ml szt. 150
Smietana 30% (kartonik) swieza
bez dodatkéw i konserwantow 30Gmi szt &
" ’li‘warog bla}y, potttusty, swiezy bez ke ke 150
onserwantow.
8 T\fvarég sernikowy, mielony, kg - 20
wiaderko.
9 | Jaja Op 10 op 350
10 | Margaryna 200 g szt 15
Ser satatkowo — kanapkowy (typu .
11 feta) 270 g szt. 10
12 | Ser typu mozzarella krojony 1kg szt 5
13 | Mozarella kulka 125 g 125 g szt. 30
WARZYWA I OWOCE
opakowanie
Lp nazwa asortymentu i jom. | ilosé
waga
minimum
Banan z6lty, gat. I, twarde, kolor
! 201ty bez przebarwiefl. ke .
2 | Cytryna, gat. I, z6Hta, cienka skorka. kg 30
3 | Gruszka konferencja, kg 15




4 | Jablko sezonowe kg 200
Pomararicza gat. Slodka, cienka
8 skorka, waga ok.150¢g 1 szt. ke -
6 Mandaryx'lk'a stodka bez kg 10
przebarwien.
7 | Buraki czerwone kg 60
8 | Cebula kg 120
9 | Cebula czerwona kg 5
10 | Cukinia zielona lub zéita kg 40
11 | Czosnek glowka szt. 100
Kapusta biata gléwka gat. I, duze
12 | gloéwki, bez uszkodzen kg 100
biologicznych i fizycznych.
13 Koperek zielony , $wiezy, peczek peczek sat. 40
waga
Marchew korzen, gat. I, bez g
14 przebarwien, Sredniej wielkosci. ke 1=¢
Pietruszka korzen gat. 1, bez
13 przebarwien, $redniej wielkosci. ke 49
Ogorek zielony $wiezy, gat. I,
. prosty, bez odgniecen. ke i
Papryka czerwona lub zolta Swieza,
i gat. I, bez przebarwien i odgniecen. ke =0
Pieczarki biale, gat. I, $wieze,
18 | milode, $redniej wielkosci, bez kg 60
przebarwien i odgniecen.
19 | Pietruszka zielona, natka §wieza p¢ctlz()el;2rtrlxn. szt. 40
20 | Pomidor zwykly polski kg 60
21 | Por $wiezy, gat. 1. szt. 80
22 | Rzodkiewka pgczek szt. 30
23 | Salata zielona, gat. I, glowki. szt. 40
24 Seler kor;errl $wiezy, gat. I, bez kg 20
przebarwien.
25 | Szczypiorek $wiezy, gat. I, peczek szt. 10
26 | Ziemniak. kg 500
Kapusta biata kiszona, nie
zakwaszona chemicznie, bez
g dodatku octu w zamykanym opak.3 kg szt. el
wiaderku.
Ogo6rki kwaszone, $redniej
wielkosci, nie zakwaszany opak. min.3
2 chemicznie bez dodatku octu w kg . 20
zamykanym wiaderku.
29 | Kapusta pekinska szt. 20
30 | Pomidory koktajlowe 1kg kg 10
31 z 1nilskzkaa $wieza bez przebarwien kg 5
ROZNE
opakowanie
Lp nazwa asortymentu MM j-m. | ilosé
waga
minimum
1 Ananas plastry, w lekkim syropie, w 460 ml srt. 20
puszce
2 Brzoskwinia w syropie, potéwki, w 465 ml - 20
puszce
Barszcz czerwony koncentrat, bez
3 konserwant6w, pasteryzowany. 300 ml - 20

butelka z mozliwosciag ponownego
zamkniecia.
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Bazylia suszona, otarta, ziota
wysokiej jakosci, system utrzymania

4 . . 230 g szt. 5
aromatu, specjalne wielowarstwowe
szczelne opakowanie PET.
Bulka tarta z pieczywa pszennego,
5 | bez dodatku pieczywa zytniego i 0,50 kg szt. 36
stodkiego.
6 | Cukier bialy krysztal. lkg SZt. 60
7 | Cukier waniliowy. op. 30x32¢g szt. 50
8 | Cukier puder. 400 g szt. 30
9 | Smalec 200 g szt 20
10 I()ig;amon mielony, opakowanie 230g ont 5
Czosnek granulowany, system
1 ut.rzymania aromatu, specjalne kg -~ 3
wielowarstwowe szczelne
opakowanie.
12 | Drozdze swieze. 100 g szt. 40
Dzem z truskawek extra gtadki, bez
13 | kawatkéw owocow, bez pestek 280 g szt. 50
Zawarto$¢ owocdw min. 40%.
Dzem z brzoskwin extra gladki, bez
kawatkow owocow, niestodzony,
= pasteryzowany. Zawarto$¢ owozéw 2808 szt A0
min. 40%
15 | Fasola Jas $rednia kg kg 10
16 S;{(:;\,}:, k}iuskany, pozbawiony tuski, 500 g st 5
Herbata czarna z naturalnym
17 aromatem, w skladzie herbata 100 szt. x 2
Szt. 25
czarna, naturalny aromat, w g
saszetkach
Kakao gorzkie extra ciemne,
skladniki: kakao o obnizonej
1% zawarto$ci tluszczu (zaw. tthszczu 1508 Sk i
kakaowego 10-12%).
19 | Kasza jeczmienna wiejska. 1kg szt. 20
20 | Kminek mielony, opakowanie PET. 230 g szt. 12
Koncentrat pomidorowy 30% , w
stoiku, pasteryzowany. Bez
2 sztucznl})/ch brgm'nikéz}v i 20¢mi Sat &l
konserwantéw.
Kurkuma, system utrzymania
22 | aromatu, specjalne wielowarstwowe 230 g szt. 5
szczelne opakowanie PET.
Li$¢ laurowy, ziota wysokiej jakosci,
system utrzymania aromatu,
A sbecja]ne \?i/elowarstwowe szczelne 20 s 3
opakowania.
Majeranek, suszony, otarty, ziola
24 wysokiej jako_s‘ci, sys?em Lftrzymania 230 ¢ art: 5
aromatu, specjalne wielowarstwowe
szczelne opakowanie PET.
25 | Majonez, stoik 700 g szt. 30
26 | Makaron krajanka standard szt. 60
27 | Makaron spaghetti standard szt. 30
28 | Makaron fazanka, standard szt. 20
29 | Makaron penne pidrka standard SZt. 50
30 kMakaron s’wide.rki, muszelki, e st 50
olanka, wstegi
31 qua .ziemnigczana 100 % skrobi 0.5 st 30
ziemniaczanej.
32 | Maka pszenna tortowa typ 450. 1 kg SZt. 200
Ogorki konserwowe w stoiku, w
33 | skladzie: ogorki, ocet spirytusowy, 870 ml szt. 20
cukier, sol, przyprawy
34 Olej rzepakowy z pierwszego 31 o, 50

tloczenia,
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Papryka mielona slodka, system
utrzymania aromatu, specjalne

28 wielowarstwowe szczelne Ty i 3
opakowanie.
36 | Pieprz ziolowy 230 g szt. 1
37 | Pieprz czarny mielony 230 g Szt 10
38 | Proszek do pieczenia. 30g szt. 40
39 | Rodzynki sultanskie 500 g szt. 2
40 | Soda oczyszczona. 50g szt. 40
41 | Tymianek, ziota wysokiej jakosci, 140 g Szt 1
42 | Ziele angielskie, 600 g SZt. 2
43 | Zur - butelka, 480 g szt. 30
Budyn czekoladowy, bez dodatku
44 | koncentratow, z naturalnych standard szt. S
sktadnikéw
Budyn waniliowy. bez dodatku
45 | koncentratéw, z naturalnych standard szt. 40
sktadnikéw
46 | Kisiel truskawkowy. standard szt. 20
47 | Ketchup fagodny 990 g Szt 10
48 | Platki owsiane gorskie. 500 g szt. 5
49 | Musztarda stolowa, 990 g szt. 10
Przyprawa do potraw typu Kucharek,
w skladzie: S6l, warzywa suszone
(15.5%): marchew, pasternak,
ziemniak, cebula, natka pietruszki,
korzefi selera, por, kapusta, korzen
50 | pietruszki, pomidor, czosnek, S5keg szt. 2
papryka stodka: wzmacniacze
smaku: glutaminian monosodowy,
5’-rybonukleotydy disodowe; cukier,
skrobia, pieprz czarny, barwnik:
ryboflawina.
Tuficzyk w sosie wlasnym w
51 | kawalkach, puszka. Sktadniki: ryba - 170 g szt. 40
tuniczyk, woda, sol.
52 | Kokos widrki. 200 g szt. 2
53 | Kasza gryczana 1kg kg 15
54 | Kasza kus kus. 1kg szt. 10
55 | Zelatyna. standard szt. 20
56 | Galaretka truskawkowa standard szt. 10
57 | Galaretka cytrynowa standard szt. 10
58 | Galaretka pomaraniczowa standard szt 10
59 | Marmolada rézana twarda 600 g szt 6
Kawa zbozowa - rozpuszczalna.
60 | Skiad: zboza 78% (jeczmien, zyto), 200 g szt. 20
cykoria.
61 | Maga duza standard szt 3
62 | Ocet standard szt 30
63 | Midd sztuczny 1 litr litr 5
64 | Groszek zielony konserwowy standard szt 15
65 | Kukurydza konserwowa standard szt 15
66 | Chrzan tarty standard szt 20
67 | Mleko w proszku standard szt 4
68 | Kawa ziarnista 1 kg szt 24
69 | Andruty standard szt 10
70 | Kakao rozpuszczalne standard szt 5
71 | Platki kukurydziane 600 g szt 20
72 | Fasola czerwona w puszcze standard szt 10
73 | Przyprawa gyros 20g szt. 10
74 | Ryz kg 20
75 | Kasza manna 0,5kg szt 10
76 | Kaszajeczmienna 1kg szt. 10
77 | Konserwa rybna w pomidorach 180 g szt. 20
78 | Powidlo §liwkowe 290 g szt. 4
79 | Sal 1kg szt 25
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PIECZYWO

opakowanie
Lp nazwa asortymentu ml;x::;:m/ jom. | ilos¢
minimum
1 Chleb wieloziarnisty krojony - 0,5 kg szt. 450
2 Bulka typu kajzerka-pszenna standard szt 110
RYBY
opakowanie
Lp nazwa asortymentu m‘:‘::;m/ jom. | ilosé
minimum
1 Ryba filet mrozony, bez skory. kg sat. 80
WYROBY CUKIERNICZE
opakowanie
Lp nazwa asortymentu m';‘::;:m/ jom. | ilosé
minimum
1 Cukierki — galaretka w czekoladzie kg 3
2 Czekolada biata 100 g szt 6
3 Czekolada gorzka 100 g szt 6
4 Czekolada mleczna 100 g szt 6
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